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CATÁLOGO DE CURSOS 2018

ADMINISTRACIÓN Y GESTIÓN

01. ADMINISTRACIÓN Y GESTIÓN

Access 2016 57

Contabilidad con Aplicaciones Informáticas 57

Horas

Administración del Proceso Comercial 80

Gestión de Tesosería 57

Gestión de la Contabilidad con Contaplus 30

Gestión Auxiliar de los Trabajadores 57

Gestión de Tesoreria: Normativa, Documentación, Métodos y Funciones de Control, Cálculo Financiero 90

Gestión de Recobros 57

ADMINISTRADORES DE FINCAS

Administración de Fincas y Gestión de Comunidades 57

Proceso de Grabación de Datos 57

Plan General Contable 57

Proceso de Gestión de Archivos 60

Reducción de Costes 57

02. AGRARIA Horas

AGRARIA

Mantenimiento Básico en Instalaciones Agrícolas 50

Operaciones Auxiliares de Riego en Cultivos Agrícolas 50

Recolección, Almacenamiento y Envasado de Productos 70

Preparación del Terreno, Plantación y Siembra de Cultivos Agrícolas 90

La Aplicación de Productos Fitosanitarios 57

Abonado y Aplicación de Tratamientos en Cultivos Agrícolas 70



03. CONTROL DE ALMACÉN Horas

Preparación de Pedidos 57

Carretilla elevadora: Operaciones Convencionales de Carga y Transporte 57

Iniciación de Operador de Carretilla Elevadora 30

Operaciones Auxiliares de Almacenaje 57
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Operaciones de Caja en la Venta 40

Organización de Procesos de Venta 60

Gestión de la Atención al Cliente / Consumidor 60

Venta Online 30

Técnica de Comunicación y Atención al Cliente/Consumidor 60

Técnicas de Venta 70

04. COMERCIO Y MARKETING Horas

COMERCIO

 Gestión Comercial con Aplicaciones Informáticas 57

30Satisfacción del Cliente

Atención al Cliente en el Proceso de Gestión Comercial 30

Aprovisionamiento y Almacenaje en la Venta 40

Atención a la Clientela 57

57Gestión de la Satisfacción: Fidelización de la Clientela

COMERCIO Y MARKETING

Animación y Presentación del Producto en el Punto de Venta 60

Coaching 30

Decoración y Escaparatismo 30

MARKETING

Marketing Telefónico 57

Marketing y Ventas 57

05. MEDIO AMBIENTE Horas

Sensibilización Medioambiental: Concienciación hacia el Medio Ambiente 30

07. GESTIÓN AMBIENTAL E HIGIENE

30

Horas

Control de Legionela

57Gestor Energético para la Industria y Edificación

57Tratamiento de Aguas Residuales

06. PREVENCIÓN DE RIESGOS LABORALES Horas

57Plan de Emergencias y Evacuación

57Gestión de Sustancias Peligrosas en la Empresa: Edición Actualizada

57Primeros Auxilios

57Técnico Básico en Prevención de Riesgos Laborales

Reanimación Cardio-Pulmonar Básica 57

57Prevención de Incendios Basado en Riesgos Laborales

08. GESTIÓN DE LA CALIDAD Horas

57Gestión de Calidad

57Implantación de Sistemas de Gestión de la Calidad ISO 9001:2015

57Introducción a la Gestión de la Calidad

09. NUTRICIÓN Y DIETÉTICA Horas

57Nutrición y Dietética

Nutrición en la Práctica Deportiva 57
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Elaboraciones Básicas de Cocina 57

17. HOSTELERÍA Y TURISMO Horas

30Cocina Nacional, Internacional y Creativa

COCINA

30Conocimientos de Tapas, Pinchos y Canapés

30Conocimientos en la Cocina Mediterránea

30El Jamón: Origen y Corte

El aprovisionamiento en la Cocina 57

Elaboración previa de los Géneros Culinarios y su Conservación 57

Elaboración de Platos Combinados y Aperitivos 60
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HOSTELERÍA

Bebidas y Comidas rápidas en el Bar 57

Cafetería y Bar 57

Iniciación de Gobernanta de Hotel 30

30Conocimientos Básicos para el Auxiliar de Hostelería

Iniciación a la Coctelería 57

Servicio en barra y restauración 57

57Proceso Económico Administrativo de las Agencias de Viajes

TURISMO

19. INVESTIGACIÓN, DESARROLLO E INNOVACIÓN Horas

57Curso en Innovación

120Curso en Innovación y su Financiación

57Curso en Internacionalización

120Curso en Internacionalización y su Financiación

21. IDIOMAS

30

Horas

Iniciación a Inglés A1-A2

80Inglés A1 (Nivel iniciación)

80Inglés A2 (Nivel básico)

80Inglés B1 (Nivel Intermedio)

80Inglés B2 (Nivel avanzado)

90Inglés Profesional para Actividades Comerciales

23. MECÁNICA Horas

57Mecánica Completa

57Vehículos Híbridos

25. SERVICIOS SOCIOCULTURALES Y LA COMUNIDAD Horas

Alimentación y Nutrición en la Tercera Edad 57
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26. INFORMÁTICA Horas

Word 2016 57

PowertPoint 2016 57

Iniciación en Aplicaciones Informáticas de Hojas de Cálculo 50

Sistema Operativo y Búsqueda de Información 30

Sistema Operativo: Búsqueda de Información 57

Iniciación a Excel 2016 57

29. NORMATIVAS DE OBLIGADO CUMPLIMIENTO Horas

57Auditoría de Prevención de Blanqueo de Capitales

57Prevención de Blanqueo de Capitales 

30Prevención de Blanqueo de Capitales para Profesionales Independientes

30. SEGURIDAD ALIMENTARIA Horas

30Manipulador de Alimentos

30Programas de Prerrequisitos de Higiene

57Gestión de Alérgenos en Industrias Alimentarias

57Seguridad Alimentaria: Seguimiento y Verificación del Sistema de Autocontrol de Higiene basado en el APPCC

57Seguridad Alimentaria: Sistema de Autocontrol de Higiene basado en el APPCC en Panaderías y Pastelerías

30Manipulador de Alimentos: Panaderías y Pastelerías

30Manipulador de Alimentos: Sector Restauración

30Seguimiento y verificación de Programas de Prerrequisitos de Higiene

30Aplicación de Normas y Condiciones Higiénico-Sanitarias en Restauración

28. EDUCACIÓN INFANTIL

Educación Infantil: Psicomotricidad y  socialización mediante el Juego 57

Horas

57LOPD Adaptado a la Normativa Europea

29. EFICIENCIA ENERGÉTICA Horas

57Gestor Energético para la Industria y la Edificación

Calle Torre del Hacho, 2
Polígono Industrial de Antequera
29200 (Málaga)
info@direccionate.es
952 84 54 88
www.direccionate.es
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