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Direccionate, con más de 15 años de experiencia en el sector de la formación, se convierte

en su proveedor ofreciéndole todo lo que necesita a unos precios muy competitivos.

Proporcionamos una solución integral para los centros de formación y ofrecemos la mayor

comodidad a nuestros clientes pues disponemos de una herramienta web de gestión de

pedidos y tramitación de cursos permitiendo reducir los tiempos a nuestros clientes.

En Direccionate ponemos a disposición de nuestros clientes, los contenidos y plataforma de

formación online con las últimas novedades en materia de formación con el propósito de

mejorar la cualificación profesional de los alumnos.

Nuestra plataforma dispone de foros de discusión, vídeos, presentación de contenidos,

cuestionarios, calendarios de realización de tareas que son fundamentales como soporte del

proceso de enseñanza-aprendizaje.



• Plataforma elearning totalmente personalizable

• Actualizaciones en la plataforma

• Contenidos actualizados

• Cursos más demandados

DireccionaTe puede encontrar el proveedor de formación que está buscando

Ofrecemos una solución integral para los centros de formación
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Ponemos a disposición de nuestros clientes, contenidos de formación dirigidos a distintos

sectores de actividad, aportando conocimientos para multitud de perfiles profesionales.
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Cursos en Teleformación



- Access 2016

- Administración de Fincas y Gestión de Comunidades

- Administración del Proceso Comercial

- Contabilidad con Aplicaciones Informáticas

- Gestión Auxiliar de los Trabajadores

- Gestión de Recobros

- Gestión de Tesorería

- Gestión de Tesorería: Normativa, Documentación, Métodos y Funciones de Control, Cálculo Financiero

- Plan General Contable

- Proceso de Gestión de Archivos

- Proceso de Grabación de Datos

- Reducción de Costes
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- Práctica de Buena Conducta

- Registro de Jornada y Control horario

- Teletrabajo

- Abonado y Aplicación de Tratamientos en Cultivos Agrícolas

- La Aplicación de Productos Fitosanitarios

- Mantenimiento Básico de Instalaciones Agrícolas

- Operaciones Auxiliares de Riego en Cultivos Agrícolas

- Preparación del Terreno, Plantación y Siembra de Cultivos Agrícolas

- Recolección, Almacenamiento y Envasado de Productos
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- Animación y Presentación del Producto en el Punto de Venta

- Aprovisionamiento y Almacenaje en la Venta 

- Atención a la Clientela 

- Atención al Cliente en el Proceso de Gestión Comercial

- Atención al Cliente: Recogida de Datos y Técnicas de Venta

- Coaching

- Gestión Comercial con Aplicaciones Informáticas

- Gestión de la Satisfacción: Fidelización de la Clientela

- Marketing Telefónico

- Marketing y Ventas

- Organización de Procesos de Venta 

- Satisfacción del Cliente

- Técnica de Comunicación y Atención al Cliente/Consumidor 

- Técnicas de Venta 

- Venta Online 

- Carretilla Elevadora: Operaciones Convencionales de Carga y Transporte

- Iniciación de Operador de Carretilla Elevadora

- Operaciones Auxiliares de Almacenaje 

- Preparación de Pedidos 

- Educación Infantil: Psicomotricidad y Socialización Mediante el Juego
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- Control de Legionela

- Gestión de Residuos 

- Gestor Energético para la Industria y la Edificación

- Tratamiento de Aguas Residuales

- Gestión de Calidad

- Implantación de Sistemas de Gestión de Calidad ISO 9001:2015

- Introducción a la Gestión de la Calidad

- Bebidas y Comidas Rápidas en el Bar

- Cafetería y Bar

- Cocina Nacional, Internacional y Creativa

- Conocimientos Básicos para el Auxiliar de Hostelería

- Conocimientos de Tapas, Pinchos y Canapés

- Conocimientos en la Cocina Mediterránea

- Cortador de Jamón 

- Elaboraciones Básicas de Cocina

- Iniciación a la Coctelería

- Proceso Económico-Administrativo de las Agencias de Viajes

- Servicio en Barra y Restauración

- Técnicas de Venta en Hostelería

- Gestión de la Restauración

- Introducción a la Gestión Económica-Financiera del Restaurante
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- Inglés A1 (Nivel iniciación)

- Inglés A2 (Nivel básico)

- Inglés B1 (Edición actualizada 2018)

- Inglés B2 (Nivel avanzado)

- Inglés C1 (Nivel experto)

- Inglés Profesional para Actividades Comerciales

- Iniciación a Inglés A1-A2

- Protocolo de Acoso y Violencia Sexual en el Ámbito Laboral: El Asesor Confidencial

- Sensibilización en la Igualdad de Oportunidades

- Ciberseguridad

- Gestión de la Seguridad Informática en la Empresa

- Iniciación a Excel 2016

- Operaciones Auxiliares con Tecnologías de la Información y Comunicación

- Powerpoint 2016

- Sistema Operativo: Búsqueda de Información

- Word 2016

- Vehículos Híbridos
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- Auditoría de Prevención de Blanqueo de Capitales

- Data Protection Regulation (GRDP and LOPDGDD) 

- Delegado de Protección de Datos

- La Aplicación de la Protección de Datos en Hostelería 

- Normativa de Protección de Datos (RGPD y LOPDGDD) 

- Prevención de Blanqueo de Capitales

- Prevención de Blanqueo de Capitales para Profesionales Independientes

- Nutrición y Dietética

- Encargado de Emergencias y Primeros Auxilios

- Gestión de Sustancias Peligrosas en la Empresa: Edición Actualizada

- Plan de Emergencias y Evacuación

- Prevención de Incendios Basado en Riesgos Laborales

- Primeros Auxilios (First Aid) 

- Primeros Auxilios 2.0

- Primeros Auxilios. Edición actualizada 2018

- Protocolo Seguro Covid-19: Empresa segura 

- Técnico Básico en Prevención de Riesgos Laborales

- Sensibilización Medioambiental: Concienciación Hacia el Medio Ambiente
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- Aplicación de Normas y Condiciones Higiénico-Sanitarias en Restauración

- Cultura de Seguridad Alimentaria

- Curso de Prevención de las Pérdidas y el Desperdicio Alimentario

- Gestión de Alérgenos en Industrias Alimentarias. Menús para Dietas Especiales

- Manipulador de Alimentos

- Manipulador de Alimentos: Panaderías y Pastelerías

- Manipulador de Alimentos: Sector Restauración

- Programas de Prerrequisitos de Higiene

- Seguimiento y Verificación de Programas de Prerrequisitos de Higiene

- Seguridad Alimentaria: Seguimiento y Verificación del Sistema de Autocontrol de Higiene basado en el APPCC

- Seguridad Alimentaria: Seguimiento y Verificación del Sistema de Autocontrol de Higiene basado en el APPCC 

en Panaderías y Pastelerías

- Técnico Manipulador de Alimentos

- Técnico Manipulador de Alimentos (Food Handler)

- Alimentación y Nutrición en la Tercera Edad

- Reanimación Cardio-Pulmonar Básica
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- ADGG055PO - Ofimática en la Nube: Google Drive
- ADGD268PO - Tratamiento y Gestión de Quejas y Reclamaciones
- ADGD352PO - Transformación Digital de la Empresa
- IFCM012PO - La Firma Digital
- IFCM026PO - Seguridad Informatica y Firma Digital
- IFCT45 - Competencias Digitales Básicas
- IFCT101PO - Planificación de la Seguridad Informática en la Empresa
- IFCT106PO - Protección de Equipos en la Red
- IFCT135PO - Ciberseguridad para Usuarios
- SSCE01 - Inglés A1
- SSCE02 - Inglés A2
- SSCE04 - Inglés B2
- SSCE05 - Inglés C1
- COMT013PO - Operativa de Caja-Terminal Punto de Venta
- COMT004PO - Fundamentos de Atencion al Cliente
- ADGG022PO - Factura Digital
- COMT042PO - Gestión de Compras y  Provedores
- COMT009PO - Técnicas Básicas de Atención al Público y Resolución de Conflictos
- COMT027PO - Negocios Online y Comercio Electrónico
- IFCT46 - Competencias Digitales Avanzadas
- QUIA08 - Microbiología e Higiene en Cosmética. Nivel Avanzado
- FCOV02 - Comunicación en Lengua Castellana - N3
- FCOV05 - Competencia Clave: Comunicación en Lenguas Extrajeras - N2
- FCOV12 - Competencia Matemática - N3
- FCOV22 - Comunicación en Lengua Castellana - N2
- FCOV23 - Competencia Matemática - N2

Especialidades formativas
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- FCOV26 - Competencias Clave Nivel 2 para Certificados de Profesionalidad Con Idiomas: Comunicación en 
Lengua Castellana, Competencia Matemática y Comunicación en Lengua Extranjera (Inglés)
- FCOV27 - Competencia Clave Nivel 2 para Certificados de Profesionalidad Sin Idiomas: Comunicación en 
Lengua Castellana y Competencia Matemática
- FCOV29 - Competencia Clave Nivel 3 para Certificados de Profesionalidad Sin Idiomas: Comunicación en 
Lengua Castellana y Competencia Matemática
- QUIT012PO - Transformación de Materiales Plásticos por Extrusión
- TMVO013PO - Drones Terrestres y Aéreos - Pastoreo y Protección del Ganado (Espantapájaros)
- VICF003PO - Desarrollo y Control de Fabricación de Baldosas Cerámicas
- ENAE014PO - La Energía Solar en el Panorama Energético Actual
- IEXM02 - Gestión de Residuos en las Actividades Mineras
- ADGD039PO - Contabilidad Financiera
- COMT040PO - Gestión de Ventas, Marketing Directo y Utilización de Redes Sociales en la Gestión Comercial

Especialidades formativas



Edificio Dólmenes, 2ª planta. Carretera 
Romeral. Cruce de Romeral. Polígono 

Industrial de Antequera (Málaga) 29200 
info@direccionate.es

952 84 54 88
www.direccionate.es

mailto:info@direccionate.es
http://www.direccionate.es/



